
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.   

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unseren Servicemitarbeitern/innen. 

ANTIPASTI  
Kalte Vorspeisen 

Carpaccio di manzo 22.50 
Carpaccio vom Rind mit Rucola und gehobeltem Parmesan 

Vitello Tonnato 22.50 
Rosa gebratener Kalbsrücken mit Thunfisch-Creme und Kapernäpfeln 

Burrata, Pomodori, Olive Taggiasca 18.50 
Burrata mit bunten Tomaten und Taggiasca-Oliven 

Tartare di Spigola 28.50 
Tartar vom Wolfsbarsch mit Gurken-Carpaccio und kandierten Zwiebeln aus Tropea 

Carpaccio Gambero Rosso 22.50 
Rotes Garnelen-Carpaccio mit Avocado-Tartar und Amalfi- Zitronenschaum 

Antipasto Misto 21.50 
Auswahl von italienischen Vorspeisen 

Prosciutto Crudo e Olive Taggiasche 18.50 
San-Daniele-Schinken 18 Monate gereift und Taggiasca-Oliven 

Warme Vorspeisen 

Calamaretti Fritti  18.50 
Frittierte kleine Tintenfische mit frischen Limetten und rosa Pfeffermayonnaise 

Polpette 17.50 
Fleischbällchen in Tomatensauce mit mediterranen Kräutern 

Melanzane alla Parmigiana  19.50 
Auberginenauflauf mit Tomaten, Mozzarella und Parmesan 

ZUPPE  
Suppen 

Zuppa di pesce Cecino’s 27.50 
Cecino’s Fischeintopf mit geröstetem Knoblauchbrot 

Zuppa di patate e sedano al tartufo 16.50 
Getrüffelte Kartoffel-Sellerie-Suppe mit gebackenen Kartoffelchips 
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INSALATE  
Salate 

Gamberi alla catalana 23.50 
Pochierte Gambas mit Tomaten, Zwiebeln, Staudensellerie und Basilikum 

Insalata di pomodoro e cipolla 14.50 
Tomatensalat mit Tropea-Zwiebeln und Basilikum 

Insalata mista 16.50 
marinierter Wildkräutersalat  

PASTA  
Klassiker 

Spaghetti al Pomodoro 16.50 
Penne all’Arrabbiata 17.50 
Spaghetti alla Carbonara 19.50 
Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino  16.50 
 
Spezialitäten 

Tagliolini al Tartufo  29.50 
Tagliorini mit gehobeltem schwarzem Trüffel und Parmesan-Chips 

Tagliatelle Ragú Bianco di Vitello 25.50 
Tagliatelle mit weißem Kalbsragout, Parmesan-Creme und mediterranen Kräutern 

Paccheri con Ragú di Polpo 28.50 
Paccheri mit Pulpo-Ragout in pikanter Tomatensauce und frischen Kräutern 

Risotto alla Milanese 18.50 
Safran-Risotto mit Orange und Gemüsechips 

PIZZA  
Pizzen 

La Margherita 16.50 
mit San-Marzano-Tomaten, Fior di Latte, Mozzarella und frischem Basilikum  

Tartufo 30.50 
mit Trüffel-Parmesan-Creme, Mozzarella und saisonalen Pilzen 

Nduja Calabrese  28.50 
mit scharfer Kalabrischer Wurst, Caponata (aus San-Marzano-Tomaten und Auberginen), 
Mozzarella und Tropea-Zwiebeln 

Gambas 29.50 
mit San-Marzano-Tomaten, Zucchini, Mozzarella und Gambas 
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Büffelmozzarella 18.50 
mit San-Marzano-Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum 

Prosciutto e Funghi 23.50 
mit San-Marzano-Tomaten, frischen Edelpilzen, Mozzarella und Schinken 
 

PESCARE  
Fische 

Spigola alla Griglia 39.50 
Gegrillter Wolfsbarsch mit Fregola-Pasta  
und Krustentier-Sauce 

Saku di Tonno in Crosta di Carasau  38.50 
Thunfisch in Panade von sardischem Hartweizenbrot und Kräutern gebacken, 
mit Tropea-Zwiebeln und Meeresspargel 

Pulpo alla Griglia 39.50 
Gegrillter Pulpo mit mediterranem Kartoffelpüree, Oktopus-Jus und saisonalem Gemüse 

CARNE  
Fleisch 

Filetto di Manzo 49.50 
Gegrilltes Rinderfilet mit Kartoffel-Sellerie-Gratin, saisonalem Gemüse und Rotweinjus 

Escalope Milanese am Knochen 48.50 
Paniertes Kalbskotelette am Knochen gebraten 
wahlweise mit kleiner Spaghetti Pomodoro oder Beilagensalat 

Carré di Agnello 49.50 
Gegrillte Lammchops mit Kartoffel-Erbsen-Püree, saisonalem Gemüse und Rotweinjus 

Paillard dal Pollo 24.50 
Hähnchen-Paillard mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan 
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CONTORNI  
Beilagen 

Patate al Rosmarino 6.50 
Rosmarinkartoffeln 

Verdure di Stagione 9.50 
Saisonales Gemüse 

Spinaci Saltati 6.50 
Sautierter Spinat 

Insalata di Contorno  7.50 
Beilagensalat 

Purè di Patate alla Mediterranea 8.50 
Mediterranes Kartoffelpüree 

Broccoli Selvatici Italiani  10.50 
Wilder Brokkoli 

DOLCE  
Desserts 

Tiramisu Classico 14.50 
Mascarpone, Löffelbiskuits, Kaffee, Amaretto und Kakao  

Tortino al Pistacchio  14.50 
Pistazien-Törtchen mit Himbeersorbet 

Cheesecake Italiano 14.50 
Amaretti-Biscuit, Ricotta-Creme und Zitronenglasur 

Crème Caramel 12.50 
Vanille-Eiercreme mit Caramel 

Pizza con crema alla gianduia zum teilen 19.50 
Pizza mit Schokolade-Haselnuss-Creme und Beeren 

Gelati e sorbetti della casa 4.50 
Eiscreme und Sorbet 


